Menu
Alfiem@

Store

Alfiero Store est le fruit de 5 années de recherche et de développement, I'objectif
étant d’offrir a nos clients une expérience unique, avec des produits issus de matieres
premiéres nobles, locales et travaillées avec savoir-faire.

Nous vous souhaitons la bienvenue dans notre univers
plein de gourmandises, de passions & de créativiteés.

Rue des Six bonniers 108, 4100 Seraing
Tél: 04.254.39.31

Allergénes : Tous nos plats sont préparés dans un environnement o le gluten est présent. Si vous avez des questions, n’hésitez pas a les poser a
vos hotes qui sont a votre disposition. Nous travaillons avec des ingrédients frais, la composition des plats peut donc varier.



Nos boissons froides Nos boissons chaudes

Coca-Cola classique 20cl. 3€ Cafeé 3€
Coca-Cola zero 20cl. 3€ Café expresso 3€
Fanta orange 20cl. 3€ Café double expresso 3,5€
Liptonice tea 25cl. 3€ Cappucino 3,8€
Lipton ice tea péche 25cl. 3€ Latte macchiato 4€
Eau plate Chaudfontaine 25cl. 2,8€ Latte macchiato spéculoos 4,8€
Eau pétillante - Chaudfontaine 25cl. 2,8€ Latte macchiato noisette 4,8€
Looza pomme & cerise 20cl. 3,2€ Latte macchiato vanille 4,8€
Looza fraise 20cl. 3,2€ Latte macchiato caramel 4,8€
Looza ACE (multifruits) 20cl. 3,2€ Chocolat chaud 4€
Minute maid orange 20cl. 3,2€ Viennois 4,8€
Minute maid pomme 20cl. 3,2€
Nos thés sont de la marque “Palais des Thés”

Thé du Louvre new 4,2€

Thé vert gourmand aux notes de pomme, prune et coing, inspiré par le charme du jardin des

Tuileries

Thé vert a la menthe bio new 4,2€

Thé vert de Chine parfumé avec des feuilles de menthe douce

Thé des Lords new 4,2€

Un grand classique des thés anglais : un « Lord » tres distingué, le plus bergamoté de nos Earl Grey

Vive le thé ! bio new 4,2€

Thé vert, gingembre & agrumes

Jardin Tropical new 4,2€

Un savoureux mélange de mangue, d’ananas, de papaye et de péche, évoquant un fruit juteux et

gourmand.

Rooibos Du Hammam new 4,2€

Ce mélange associe dattes vertes, fleurs d’oranger et baies pour un rooibos doux et fruité inspiré
d’une recette traditionnelle turque.

Thé du Hammam new 4,2€

Ce thé vert, gourmand et fruité, évoque la datte verte, la fleur d’oranger, la rose et les fruits rouges

Nos mocktails (sans alcool)

Mojito classique 8€
Mocktail & base de menthe, sucre de canne, citron vert et le petit ingrédient secret

Purple Mojito 8€

Mocktail rafraichissant a base de sirop de violette, menthe et mires

Rouge sensation 8€
Mocktail & base d’une infusion de fruits rouge & de framboise,

Solero 8€

Mocktail & base de fruits de la passion, parfumé a la vanille et au citron vert

Strawberry Colada 8€

Mocktail granité a base d’ananas & de fraises, parfumé au coco, fallait oser !




Nos créations gourmandes

Chaque creation est le fruit de notre passion et de notre créativité, congue avec notre touche
unique.

Inspirées par nos propres codes, nos créations se démarquent par des saveurs et des associations

que vous ne trouverez nulle part ailleurs.
Un univers gourmand, pensé pour vous surprendre et vous régaler, a chaque bouchée.

Coeur fondant & douce vanille
Coeur fondant au chocolat, noisettes, créeme anglaise, glace vanille et chantilly

Citron meringuée & pistaches
Tarte au citron meringué, pistaches, sorbet citron, glace pistache et chantilly

Moelleux au chocolat & fruits rouges
Moelleux au chocolat, fruits rouges, coulis de fruits rouges, sorbet fraise, glace vanille et chantilly

Cheesecake spéculoos & chocolat
Cheesecake au spéculoos, coulis de chocolat, glace spéculoos, glace chocolat et chantilly

Cheesecake fruits rouges
Cheesecake sur petit beurre, coulis de fruits rougdes, fruits rouges, glace fraise, glace vanille et chantilly

Pomme crumble & canelle
Pomme crumble légerement croustillant sur son lit de creme patissiére, coulis caramel, glace vanille,
glace spéculoos & chantilly

Crépe mille & une fraises
Crépe, fraises, coulis de fraises, sorbet fraise, glace vanille et chantilly

Crépe nutella & bananes
Crépe, nutella, bananes, noisettes, glace vanille, glace chocolat et chantilly

Crépe nutella & fraises
Crépe, nutella, fraises, sorbet fraise, glace chocolat et chantilly

Creépe tatin & spéculoos
Crépe, pommes caramélisées, pate spéculoos crunchy, glace vanille, glace spéculoos et chantilly

Fondue Alfiero - pour 1 personne
Fraises, kiwis, bananes, ananas, fruits de la passion, myrtilles, framboises, mares.
Accompagnés de noisettes & chocolat chaud sur bougie et chantilly

12€

12€

12€

12€

12€

12€

13€

13€

13€

14€

13€




Moelleux au chocolat
Citron meringué

Cheesecake spéculoos

Pomme crumble & canelle

Nos crépes et tartes

Crépe au sucre 6,5€
Crépe au cassonade 6,5€
Crépe au nutella 8€
Crépe au spéculoos crunchy 8€

lapart 6€ / Tarte entiere : 30.00€
lapart 6€ / Tarte entiére : 30.00€
la part 6€ / Tarte entiére : 30.00€

lapart 6€ / Tarte entiere : 30.00€

NoOS tiramisus artisanaux ———

Tiramisu Spéculoos

Tiramisu Cookies & cream

Tiramisu Speculoos & caramel new

Tiramisu Cookies & cream au chocolat new
Tiramisu Speculoos & chocolat noisettes new
Tiramisu Chocolat & caramel new

Tiramisu Bueno new

Tiramisu Fruits rouges new

Tiramisu Mangdue & fruits de la passion new

3,5€
3,5€
3,5€
3,5€
3,5€
3,5€
3,5€
3,5€
3,5€

Nos dglaces et sorbets

Nos saveurs glaces : vanille, spéculoos, moka,
caramel au beurre salé, noisettes et pistache

chocolat,

Nos saveurs sorbets : fraise, fruit de la passion, citron

1 boule ravier

2 boules ravier

3 boules ravier

Coupe boules & chantilly

Coupe boules avec fruits & chantilly

2€

3,5€

5€

2b. 5€/3b. 6€
2b. 6€/3b.8,5€

— Nos menus enfants

Crépe enfant 6€

1 accompagnement au choix: sucre, nutella, speculoos
crunchy.

1 garniture au choix: pépites de chocolat, granulés de
couleurs, fruits.

Glace 2 boules enfant 4,5€

Garniture au choix: pépites de chocolat,
granulés de couleurs, fruits, creme chantilly

Nos suppléments

Fruits 3€
Garnitures au choix 2€

vermicelles de chocolat, granulés de couleurs,
coulis de fruits, nutella, spéculoos crunchy,

caramel, creme chantilly, etc.




